Déjeuner

Tartinade de Thon et Brousse
Cuisse de Poule Confite Fagon Chasseur
Poelée de Crosne et Haricots Verts en Persillade
Brie a la Coupe
Prunes

Salade d'Endives Vinaigrette aux Agrumes
Tajine d'Agneau au Coing
Semoule a la Canelle

>
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Céleri Boule Poché Rémoulade
Burger Végétarien
Salade Mélée
Yaourt Nature
Kiwi
Radis en Vinaigrette
Roti de Porc Orloff
Poélée de Potiron aux Oignons Confits
Saint Nectaire
Tarte aux Poires Amandine
Concombre Vinaigrette au Soja
Bourride de Poisson

“Fovence

Riz Pilaf
Camembert
Fromage blanc a la créeme de marron
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INFORMATION ALLERGENES A

Les plats élaborés dans volre restaurant sont susce:r!ibks de contenir, méme a['élal de traces: des céréales contenants du gluten et produits a base de ces céréales; des crustacés et produits & base de crustacés; des ceufs et produits  base d'ceuf; du poisson
el produits & base de poisson ; de [arachide et produits & base d'arachide ; du soja et produits & base de soja; du lait et produits  base de lait; des fruits & coque et produits a base de ces frits ; du céleri et produits 4 base de céleri; de la moutarde et produits a —
base de moutarde ; des graines de sésame et produits 4 base de ces graines ; de ['anhydride sulfureux et des sulfites ( >I0markg ou /ml de 502 total); du lupin et produits & base de lupin ; des mollusques et produits a base de mollusques.




Salade de Chou Rouge aux Pommes

Steack Haché Fagon Bouchére Poivre Vert
Epinards Sautés a I'Ail
Emmental a la Coupe

Créme Dessert Chocolat

Champignons Marinés
Poulet Réti
Frites
Tome Blanche a la Coupe
Poire

Salade Soja Cceur de Palmier Pamplemousse
Colombo de Porc
Légumes d'Automne( navet carotte patate douce )
Babybel
Tarte a la Myrtille

Trevise aux Figues
Epaule d'Agneau
Haricots Coco
Bleu d'Auvergne
Compote de Fruits et Biscuit
Salade a la Saucisse de Morteau
Lotte aux Champignons des Bois
Somités de Chou Romanesco
Brie a la Coupe

Banane
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Salade de Lentilles aux Noisettes et Balsamique
Filet de Maquerau Sauce Moutarde a I'Ancienne et Miel
Endives Braisées et Carottes Sautées
Saint Paulin a la Coupe
Raisin

Couscous Royal(pilon merguez boulette agneau )
I:l (carottes courgettes navets pois chiche )
Gouda au Cumin
Montécao et Thé a la Menthe
Céleri Rave et sa Vinaigrette aux Herbes
Réti de Beeuf Sauce Béarnaise
Courgettes Roties
Mimolette a la Coupe
Mousse au Chocolat
Salade de Betteraves a
Cuisse de poulet Braisée aux Poires
Purée de Topinambourg
Tome la Coupe
Salade d'Ananas
Gougeére au Fromage
Mignon de Porc en Créute d'Herbes
Fricassée de Haricots Verts
Yaourt Nature

Pomme Rétie a la Figue et au Miel
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Emincé de Radis Rose a la Créme de Ciboulette
Noix de Joue de Porc au Cidre
Lentilles au Jus
Babybel
Créme Dessert au Café
Salade de Concombres a la Menthe
Duo de Filet de Rougets et Sardines a I'Escabéche
Polenta Gratinée
Cantal
Compote de fruits du Moment
Mousseron de Canard et ses Condiments
Coeur de Basse Cote Grillée
Courgettes Sautées en Persillade
Petit Suisse
Clémentine

Salade d'Endives aux Noix
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Edam a la Coupe
Fruit de Saison

Champi ala Grecq
S 1 Sauce Hollandai:

Purée de pois Cassés
Camembert a la Coupe

Salade d'Agrumes
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